BAR

RESTAURANT

Alpine DNA - moderne Alpine Cuisine
Verwurzelt in den Alpen, offen fir Neues.

Liebe Géaste,

bei uns wird mit Leidenschaft und
Herz gekocht. Unsere Speisen werden von uns selbst
hergestellt und frisch zubereitet.
Gutes Essen beginnt fir uns mit hochwertigen
Lebensmitteln, ehrlichem Handwerk und
viel Liebe zum Detail.

Wir pickeln und legen sehr viele Lebensmittel ein,
um unseren Gerichten das gewisse Etwas zu verleihen.
So entstehen besondere Aromen, die unsere Kliche
ausmachen.

Vielen DanR, dass Sie uns Ihr Vertrauen schenken.
Wir wiinschen Ihnen eine wundervolle Zeit und einen
genussvollen Abend.

Frisch, ehrlich und mit Herz gekocht,
Mike, Matze, Benni

ALLERGENENINFORMATION
In allen unseren Weinen sind Suifite (O) enthalten
und alle unsere Biere enthalten Gluten (A) OETZ



Menii 5-Gang

Hausgebeizter Lachs

Roppener Schafs-Frischkase
Ravioli

Otztaler Saibling

Rinder Backerl

Creme brilee

78

Vegi 5-Gang

Kirbis Panna Cotta

Roppener Schafs-Frischkase
Ravioli

Salzzitronen Risotto

Triuffel - Gnocchi

Creme brileé

78

FELINE SPECIAL

RESTAURANT

Menii 3-Gang

Hausgebeizter Lachs

Rinder Backerl

Creme brileé

o4

Vegi 3-Gang

Kirbis Panna Cotta

Truffel - Gnocchi

Creme brilee

o4

ALLERGENENINFORMATION

A = glutenhaltiges Getreide; B = Krebstiere; C = Ei; D = Fisch; E = Erdnuss; F = Soja; G = Milch oder
BAR Laktose; H = Schalenfriichte; L = Sellerie; M = Senf; N = Sesam; O = Sulfite; P = Lupinen; R = Weichtiere

OETZ



Q RESTAURANT

ABENDKARTE
17.30 - 21.00 UHR

VORSPEISEN
Wildkrautersalat 7
A, F,H, M, O
Klrbis 15

PANNA COTTA « ROTE ZWIEBEL + ZWETSCHKE * INGWER
A, F, G, H MO

Lachs 16

BUTTERMILCH « ROTE BETE * MISO » SCHNITTLAUCH
A,D,E,G, H, M, O

Hirsch 18

TATAKI « SUSSKARTOFFEL * PILZE - GRUNER APFEL
A,C,F,G H MN,O

ZWISCHENGANG

Wild 8,50

ESSENZ « FRITTATEN « WACHTELEI
A,C,F, G, L, MO

Roppener Schafs-Frischkase 14

RAVIOLI « BLATTSPINAT « TOMATE
A, C,F,G N,L, MO

[berico Schwein 16

KINN « SCHWARZWURZEL « MANDARINE « LIEBSTOCKL
A, C,F,G H L MO

ALLERGENENINFORMATION
A = glutenhaltiges Getreide; B = Krebstiere; C = Ei; D = Fisch; E = Erdnuss; F = Soja; G = Milch oder
BAR Laktose; H = Schalenfriichte; L = Sellerie; M = Senf; N = Sesam; O = Sulfite; P = Lupinen; R = Weichtiere OETZ



o RESTAURANT

HAUPTGANG

Gnocchi o7

TRUFFEL « SPINAT « BELPER KNOLLE
A,C,F,G H, L, MO

Otztaler Saibling 32

KAROTTE « ORANGE - BEURRE BLANC
A,C,D,F, G, H L MO

Rind o7

BACKERL * ERDAPFLPUREE « ROTE BETE + ROSTZWIEBEL
A, F,G H, L MO

Wolfsbarsch 39

RISOTTO « SALZ-ZITRONE « TOMATE
A,D,F, G H L MO

Lamm 38

KRONE UND RAGOUT < ERBSE * STEINPILZ - GRANATAPFEL
A,C,F,G,H, L, MO

VOM JOSPER GRILL

Entrecote oder Rib Eye
GEMUSE DER SAISON « KRAUTERBUTTER

F, G, L, M, O

ca. 250¢ 39
ca. 350g 49
Beilagen

FELINE ERDAPFEL - G 5
WILDKRAUTERSALAT - A, F, H, M, O 5
TRUFFELPOMMES - A 5
Sauce

PFEFFERSAUCE - A, F, G, L, M, O 3
PORTWEINJUS - A, F, L, M, O 3
CHIMICHURRI - F, M 3

ALLERGENENINFORMATION
A = glutenhaltiges Getreide; B = Krebstiere; C = Ei; D = Fisch; E = Erdnuss; F = Soja; G = Milch oder
BAR Laktose; H = Schalenfriichte; L = Sellerie; M = Senf; N = Sesam; O = Sulfite; P = Lupinen; R = Weichtiere OETZ



Q RESTAURANT

-
DESSERTS
Affogato feline 5,50
EIS « ESPRESSO
A, C,G,0O
Blondie 13

WEISSE SCHOKOLADE « HEIDELBEERE * HASELNUSS
A,C E F G HO

Creme brilée 13

HIMBEERE * PISTAZIE
A,C,G,H,O

Hausgemachtes Eis und Sorbet 3

PRO KUGEL
A,C,G,H,O

Kéaseteller feline 17

5 SORTEN « CHUTNEY « BROT
A,C,F,G H, MO

KIDS

Wiener Schnitzel 16

POMMES FRITES
A, C,G,

Pasta Tomatensauce 9

5 SORTEN « CHUTNEY « BROT
A, C, F, G, L, MO

Otztaler Saibling 15

ERDAPFLPUREE
A, D, F,G, L, MO

ALLERGENENINFORMATION
A = glutenhaltiges Getreide; B = Krebstiere; C = Ei; D = Fisch; E = Erdnuss; F = Soja; G = Milch oder
BAR Laktose; H = Schalenfriichte; L = Sellerie; M = Senf; N = Sesam; O = Sulfite; P = Lupinen; R = Weichtiere OETZ



BAR

fline

APERITIV

Campari Orange Gcl 6.9
Campari Soda Gcl 2.9
Campari Spritz 8.0
Sandeman Sherry Fino Gcl 2.5
Vintage Porto 2016 ecl 5.5
Martini blanco/dry 6.0
Martini Rosso 6.0
Lillet Rose 7.9
Lillet Bitter Lemon 7.9
Hugo 7.9
Aperol Prosecco 7.9
Limoncello Spritz 7.9
Sarti Spritz 7.9
Brombeer Spritz 7.9
Gin Tonic Gorodn's 10.5
Gin Tonic Hendrick's 19.5
Gin Tonic Monkey 14.0
Gin Tonic Otztal Gin 14.5
Negroni 12.0
APERITIV ALKOHOLFREI
Aperol Spritz alkoholfrei 7.9
Hugo alkoholfrei 7.9
Campari Orange alkoholfrei 8.0
Campari Soda allkoholfrei 2.9
Prosecco Bella alkoholfrei 4.9
Negroni alkoholfrei 7.9
Sanbitter alkoholfrei 2.9
Gin Tonic alkoholfrei 8.9
Lillet Bitter Lemon 7.9

ALLERGENENINFORMATION

A = glutenhaltiges Getreide; B = Krebstiere; C = Ei; D = Fisch; E = Erdnuss; F = Soja; G = Milch oder
Laktose; H = Schalenfriichte; L = Sellerie; M = Senf; N = Sesam; O = Sulfite; P = Lupinen; R = Weichtiere OETZ

RESTAURANT



BAR

Loline

PROSECCO

Prosecco Rose Viaventi Masottina 0.1 0.1
Prosecco Rosé Viaventi Masottina  0.75 38
Prosecco Masottina Calmaggiore 0.1 4.9
Prosecco Masottina Calmaggiore 0.75 36
ANTIALKOHOLISCH
Mineral Montes perlend 0.33 3.4
Mineral Montes perlend 0.75 0.8
Montes still 0.33 3.0
Montes still 0.75 2.5
Cola Zero 0.33 3.9
Coca-Cola 0.33 3.9
Fanta Orange 0.33 3.9
Sprite 0.33 3.9
Mezzo Mix 0.33 3.9
Almdudler 0.33 3.9
Traubensaft St. Laurent 0.95 3.5
Apfelsaft Golden Delicious 0.95 3.5
Rauch Johannisbeere 0.9 3.5
Rauch Mango 0.2 3.5
Apfelsaft gespritzt 0.4 4.5
Johannisbeere gespritzt 04 4.5
Soda Zitrone 0.4 31
Holunder Soda 0.4 31
Himbeer Soda 0.4 31
Eistee Pfirsich 0.33 3.9
Eistee Zitrone 0.33 3.9
Bitter Lemon 0.9 3.9
Tonic Water 0.9 3.9
Tonic Thomas Henry 0.9 41
Red Bull 0.95 4.8

ALLERGENENINFORMATION

A = glutenhaltiges Getreide; B = Krebstiere; C = Ei; D = Fisch; E = Erdnuss; F = Soja; G = Milch oder
Laktose; H = Schalenfriichte; L = Sellerie; M = Senf; N = Sesam; O = Sulfite; P = Lupinen; R = Weichtiere OETZ

RESTAURANT



BAR

Loline

HEISSGETRANKE

Espresso 3.0
Espresso Macchiato 3.4
Doppelter Espresso 0.5
Verlangerter 3.6
Latte Macchiato 4.6
Cappuccino 4.5
Cafe Hag 3.6
Irish Coffee 9.5
Tee verschiedene Sorten 3.5
Tee mit Rum 2.5
HeilRe Schoko 4.9
BIERE
Starkenberger Bier 0.2 3.9
Starkenberger Bier 0.33 4.9
Starkenberger Bier 0.5 5.9
Starkenberger Radler 0.33 4.9
Starkenberger Radler 0.5 5.9
Starkenberger Radler Sauer 0.5 5.3
Max| Rainer Weizenbier hell 0.5 5.9
Starkenberger Weizenbier alkoholfrei 0.5 5.8
Starkenberger Bier alkoholfrei 0.5 5.6
Starkenberger Dunkles Bier 0.5 5.8

ALLERGENENINFORMATION

A = glutenhaltiges Getreide; B = Krebstiere; C = Ei; D = Fisch; E = Erdnuss; F = Soja; G = Milch oder
Laktose; H = Schalenfriichte; L = Sellerie; M = Senf; N = Sesam; O = Sulfite; P = Lupinen; R = Weichtiere OETZ

RESTAURANT



BAR

Loline

OFFENE WEISSWEINE

Weil3 gespritzt 1/8 4.5
Weil3 gespritzt st 1/8 4.6
Sommerspritzer 1/8 4.5
WeiRburgunder Pinot Bianco H.Luhn  1/8 6.0
Griner Veltliner (Kellner) 1/8 4.9
Griner Veltliner Smaragd Slssenberg 1/8 7.9
Chardonnay Leithaberg (MAD) 1/8 2.9
Chardonnay Gesellmann 1/8 5.7
Sauvignon Blanc Nekrep 1/8 6.0
Lugana 1/8 7.0
Pionier Cuvée WB-CHTirol (Fltr) 1/8 7.0
Welschriesling (Sabathi) 1/8 5.5
Séamling TBA (SuRwein) Burgenland  1/16 6.5
Auslese Muskat Ottonel Kracher 1/16 5.5
OFFENE ROTWEINE
Zweigelt Heideboden (Wurzinger)  1/8 4.9
Blaufrankisch Gesellmann 1/8 6.0
Lagrein Elena Walch 1/8 6.7
Ultra Violet Cuvée CF-BF (Strehn) 1/8 9.0
Chianti Classico (Peppoli) 1/8 6.9
Elegia Primitivo 1/8 7.9
Vino Nobile di Montepulciano 1/8 9.0
Pontificis GSM (Languedoc) 1/8 6.0
Mr. Max (halbtrocken) 1/8 5.9

ALLERGENENINFORMATION

A = glutenhaltiges Getreide; B = Krebstiere; C = Ei; D = Fisch; E = Erdnuss; F = Soja; G = Milch oder

RESTAURANT

Laktose; H = Schalenfriichte; L = Sellerie; M = Senf; N = Sesam; O = Sulfite; P = Lupinen; R = Weichtiere OETZ



@) RESTAURANT
W

OFFENE ROSEWEINE

Rosé Bolgheri Antinori 1/8 7.9
Roseé Blaufrankisch (Ried Marienthal) 1/8 6.9
SCHNAPSE
Grappa Monteverro Ocl 4.9
Grappa Monteverro Riserva Qcl 0.6
Rum Flor de Cana Ocl 7.9
Williams Rochelt 1cl 10.3
Gravensteiner Apfel Rochelt 1cl 8.6
Williams Birne Ocl 2.1
Marille Ocl 2.3
Obstler Qcl 4.9
Haselnuss Schnaps Ocl 4.9
Ingwer Schnaps Ocl 2.9
Apfel Schnaps Ocl 4.9
Himbeer Schnaps Ocl 2.9
Ramazzotti 4cl 3.8
Averna 4cl 41
Amaretto Ocl 3.9
Limoncello 4cl 3.8

ALLERGENENINFORMATION
A = glutenhaltiges Getreide; B = Krebstiere; C = Ei; D = Fisch; E = Erdnuss; F = Soja; G = Milch oder
BAR Laktose; H = Schalenfriichte; L = Sellerie; M = Senf; N = Sesam; O = Sulfite; P = Lupinen; R = Weichtiere OETZ



